
 
 
 
 
 

Mittagskarte 
20.02.2012 

 

Weinempfehlung 

2008 
Rotweincuvée 
Winzergruppe 

Frank & Frei 
Aromen aus Kirsche 

und Brombeere, weiche Tannine 

rot 0,2 l   EUR 5,30 

 

 
 

2009/2010 
Die jungen Frank´n 

Müller-Thurgau, trocken 
Winzergenossenschaft Franken, 

Kitzingen 
fruchtig und frisch, einfach jung 

weiss 0,2 l   EUR 4,10 

 
Business Lunch 

 

Putengeschnetzeltes in 
Paprikarahm mit  

Basmatireis 
 

* * * 
 

Zimt Crème Brûlée mit 
Zwetschgenröster 

  
 
 

EUR 9,80 
 
 

Alle Gerichte 
einzeln bestellbar. 

 
Seit 09. Januar bis Ende 2012 
findet die neue Staffel von 
Genießen im Dunkeln statt. 

Wir servieren für Sie ein völlig 
neues Menü, neue Weine und ein 

neues Programm. 
 

Preis pro Person inkl. Getränke 
EUR 63,00 

 
Reservierung und Gutscheinverkauf 

ab sofort möglich. 

 
 

Mittagskarte 
21.02.2012 

 

Weinempfehlung 

2008 
Rotweincuvée 
Winzergruppe 

Frank & Frei 
Aromen aus Kirsche 

und Brombeere, weiche Tannine 

rot 0,2 l   EUR 5,30 

 

 
 

2009/2010 
Die jungen Frank´n 

Müller-Thurgau, trocken 
Winzergenossenschaft Franken, 

Kitzingen 
fruchtig und frisch, einfach jung 

weiss 0,2 l   EUR 4,10 

 
Business Lunch 

 

 
Schwarzwurzelcremesuppe 

 
 

* * * 
 

Rinderschulter in  
Spätburgunder geschmort  

mit Kohlrabi und  
Mandelbällchen 

 
EUR 9,80 

 
 

Alle Gerichte 
einzeln bestellbar. 

 
Seit 09. Januar bis Ende 2012 
findet die neue Staffel von 
Genießen im Dunkeln statt. 

Wir servieren für Sie ein völlig 
neues Menü, neue Weine und ein 

neues Programm. 
 

Preis pro Person inkl. Getränke 
EUR 63,00 

 
Reservierung und Gutscheinverkauf 

ab sofort möglich. 

 
 
 
 
 

Mittagskarte 
22.02.2012 

 

 

Weinempfehlung 

2008 
Rotweincuvée 
Winzergruppe 

Frank & Frei 
Aromen aus Kirsche 

und Brombeere, weiche Tannine 

rot 0,2 l    EUR 5,30 

 
 
 

2009/2010 
Die jungen Frank´n 

Müller-Thurgau, trocken 
Winzergenossenschaft Franken, 

Kitzingen 
fruchtig und frisch, einfach jung 

weiss 0,2 l   EUR 4,10 

 
Business Lunch 

 

Schaumsuppe von der Kartoffel 
mit Schinkenbisquit 

 
 

* * * 
 

Rotbarsch in der 
Kräuterpanade mit  

Sauce Tatar auf Kartoffel-
Radicchio-Salat 

 
EUR 9,80 

 
 

Alle Gerichte 
einzeln bestellbar. 

 
Seit 09. Januar bis Ende 2012 
findet die neue Staffel von 
Genießen im Dunkeln statt. 

Wir servieren für Sie ein völlig 
neues Menü, neue Weine und ein 

neues Programm. 
 

Preis pro Person inkl. Getränke 
EUR 63,00 

 
Reservierung und Gutscheinverkauf 

ab sofort möglich. 



 
 

Mittagskarte 
23.02.2012 

 

 

Weinempfehlung 

2008 
Rotweincuvée 
Winzergruppe 

Frank & Frei 
Aromen aus Kirsche 

und Brombeere, weiche Tannine 

rot 0,2 l    EUR 5,30 

 
 

2009/2010 
Die jungen Frank´n 

Müller-Thurgau, trocken 
Winzergenossenschaft Franken, 

Kitzingen 
fruchtig und frisch, einfach jung 

weiss 0,2 l   EUR 4,10 

 
 
 

Business Lunch 

 

 
Spaghetti mit 

Kalbfleischbolognese und 
Parmesan 

 
* * * 

 
Orangen-Panna Cotta mit 

Ananasragout 
 

EUR 9,80 
 
 

Alle Gerichte 
einzeln bestellbar. 

 
Seit 09. Januar bis Ende 2012 
findet die neue Staffel von 
Genießen im Dunkeln statt. 

Wir servieren für Sie ein völlig 
neues Menü, neue Weine und ein 

neues Programm. 
 

Preis pro Person inkl. Getränke 
EUR 63,00 

 
Reservierung und Gutscheinverkauf 

ab sofort möglich. 

 
 
 

 
 

Mittagskarte 
24.02.2012 

 

 

Weinempfehlung 

2008 
Rotweincuvée 
Winzergruppe 

Frank & Frei 
Aromen aus Kirsche 

und Brombeere, weiche Tannine 

rot 0,2 l    EUR 5,30 

 
 

2009/2010 
Die jungen Frank´n 

Müller-Thurgau, trocken 
Winzergenossenschaft Franken, 

Kitzingen 
fruchtig und frisch, einfach jung 

weiss 0,2 l   EUR 4,10 

 
 
 

Business Lunch 

 

Gebratene Edelfische mit 
Chardonnayschaum auf 

geschmortem Fenchel und 
Spinatgnocchi 

 
* * * 

 
Bayerisch Creme mit 

Zwetschgenröster 
 

EUR 9,80 
 
 

Alle Gerichte 
einzeln bestellbar. 

 
Seit 09. Januar bis Ende 2012 
findet die neue Staffel von 
Genießen im Dunkeln statt. 

Wir servieren für Sie ein völlig 
neues Menü, neue Weine und ein 

neues Programm. 
 

Preis pro Person inkl. Getränke 
EUR 63,00 

 
Reservierung und Gutscheinverkauf 

ab sofort möglich. 

 
 

 
 


